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Lasagnes aux légumes ok

préco 140 barquettes livraison

le 22.05.2026 chazal

lundi

Salade de haricots verts

Lasagnes aux légumes

Salade verte et vinaigrette
maison

Gouda

Compote

mardi

Salade de betteraves au
vinaigre balsamique

Nuggets de poisson sauce
facon cocktail

Boulgour a la tomate

Petits pois et carottes au jus

Edam

Fruit de saison

Nuggets de blé

MENU DU 04/05 AU 08/05/26

MIDI

mercredi

Salade de carottes Bio aux
graines

Sauté de poulet au raifort

Pommes de terre Bio rissolées
au four

Poélée de légumes Bio

Tome livradois

Fromage blanc et copeaux de
chocolat

Sauté végétal au raifort

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Salade de concombres et
vinaigrette a la creme

Emincé de porc aux abricots
secs

Riz Bio

Courgettes confites

Saint Necxtaire

Tarte aux pommes

Galette végétarienne
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gourmetse

gourmands
Za cigin®

vendredi

Férié
Armistice
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Parmentier de poisson ok
préco 140 barquettes 3.5 kg
8.20 € chazal

lundi

Croc radis et beurre

Parmentier de poisson

Salade de carottes Bio

Edam

Liégeois au chocolat

Lasagnes ricotta épinards

mardi

Oeuf dur et macédoine

Boulettes de boeuf a la sauce
tomate

Spaghettis

Fromage rapé
Compote de pomme et
meringue

Boulettes végétarienne a la
tomate

MENU DU 11/05 AU 15/05/26
MIDI

mercredi

Salade de brocolis et poivrons

Cuisse de poulet grillée au
four

Semoule Bio

Légumes Bio facon couscous

Brie

Fromage blanc a la confiture

Galettes végétarienne

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

Férié

Ascension
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lundi mardi

Croc radis et beurre Salade de carottes Bio

Cordon bleu de volaille et

Emincé de beeuf a la
ketchup

moutarde a 'ancienne

Potatoes Spaetzles de Valfleuri

Poélée méridionale ; S
Haricots verts mijotés

Gouda Saint-Nectaire

Yaourt individuel et boudoir Fruit de saison

Pané fromager Galette végétarienne

MENU DU 18/05 AU 22/05/26

MIDI

mercredi

Salade de concombres et
olives noires

Escalope de porc panée et
citron

Salade de pommes de terre a
I'alsacienne

Salade verte et vinaigrette

Fourme d’Ambert

Flan coco maison

Saucisse végétarienne

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Salade de mals et tomates

Chili sin carne
( végeétarien)

Riz Bio

Fromage de la ferme Haxaire

Géateau maison 3 la rhubarbe
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vendredi

Crépe au fromage

Paupiette du pécheur sauce
aux crevettes et a la créme

Blé bio

Poélée de légumes
Bio

Fromage blanc a la vanille

Fruit de saison

Quenelle nature sauce créme
et champignons
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lundi

Férie Pentecdte

mardi

Croc radis et sel

Lasagne aux légumes ou
parmentier de poisson

Salade de coleslaw

Fromage individuel

Yaourt

MENU DU 25/05 AU 29/05/26

MIDI

mercredi

Salade Grecque (tomate,
concombre, olives noires,
oignons rouges et basilic )

Gratin facon moussaka au
beeuf et féta

Salade verte et vinaigrette

Mimolette

Yaourt de la ferme Michel

Moussaka végétarienne

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Tranche de saucisson

Sauté de poulet au curry et
cacahuetes

Riz Bio

Courgettes mijotées

Fromage de la ferme Haxaire

Géteau a l'orange

Terrine de légumes/ Sauté
végétal
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vendredi

Salade de petits pois et
carottes

Poisson du jour sauce fagon
beurre blanc

Boulgour Bio

Poélée de légumes Bio

Fromage blanc au caramel

Compote pomme rhubarbe

Omelette
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