MENU DU 30/03 AU 03/04/26 =

LE GOUT DANS VOTRE ASSIETTE ! — e

lundi

Salade de betteraves au
balsamique

Knack et condiment

Chou a choucroute

Pommes de terre vapeur

Munster

Fruit de saison

Saucisse végétale

mardi

Guacamole de brocolis et
chips tortillas

Fajitas de poulet et légumes

Galette ( wrap) et quinoa

Sauce froide au fromage blanc
et ciboulette

Emmental

Creme dessert au chocolat

Fajitas veégeétarienne

mercredi

Bouillon aux vermicelles

Parmentier a la patate douce
et lentilles Bio

Salade verte et vinaigrette

Fromage dans le plat

Eclair a la vanille

Fruit de saison sous réserve d‘apprnvisinnnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Aspic de légumes maison

Poisson du jour sauce au
crevettes

Riz Bio

Poélée de legumes
Bio

Fromage de la ferme Haxaire

Compote de pommes

Quenelle nature sauce créme

B

dourmetss&

gourmands
ba, cpigin®

vendredi

Salade de carottes Bio et
olives vertes

Boulette a I'agneau

Semoule bio

Legumes Bio fagon couscous

Yaourt de la ferme Michel

Fruit de saison

Boulettes végétales
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LE GOUT DANS VOTRE ASSIETTE !

lundi

Férié
LUNDI DE PAQUES

mardi

Terrine de légumes

Lasagnes aux légumes

Salade de carottes

Fromage individuel

Yaourt au fruits

MENU DU 06/04 AU 10/04/26

MIDI

mercredi

Salade de céleri rémoulade

Cheeseburger au beeuf

Pain burger, tomate,
cornichons, salade, ketchup

Potatoes

Fromage de la ferme Haxaire

Liégeois au chocolat

Pané fromager

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi
Houmous de betteraves

Haut de cuisse de poulet et
merguez

Semoule Bio

Tajine de légumes

Fromage Blanc

Gateau gourmand maison

Boulettes et roulé végétal
golt merguez

2

gourmets &
gourmands

vendredi

Salade haricots verts aux
oignons

Poisson du jour sauce aux
olives

Sorgho Bio
Poélée de légumes Bio

Fromage de chévre

Fruit de saison

Galette végétarienne
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LE GOUT DANS VOTRE ASSIETTE !

lundi

Salade marocaine

Boulettes de beeuf aux

paprika

Semoule Bio

Légumes Bio fagon couscous

Edam

Yaourt de la ferme Michel

Falafels

mardi

Salade de carottes Bio

Poisson pané et sauce
fromage blanc aneth

Semoule Bio

Aubergine a la tomate et féta
Fromage dans le plat

Fruits de saison

Galette végétarienne

MENU DU 13/04 AU 17/04/26

MIDI

mercredi

Potage de légumes Bio

Saucisse blanche asperges

(porc)

Salade de pates aux légumes
Chips
Fourme d'Ambert

Flan caramel maison

Saucisse végétarienne

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Terrine de campagne et
comichons

Hachis parmentier de beeuf et
patate douce

Fromage de la ferme Haxaire

Compote de pomme et
péche

Parmentier de lentilles

y
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dourmetsé
gourmands
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vendredi

Salade de choux fleur
vinaigrette au curry

Oeuf dur

Gnocchis aux épinards et
béchamel gratinés au four

Petit fromage frais nature

Géateau maison aux citron
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LE GOUT DANS VOTRE ASSIETTE !

lundi

Salade de betteraves et
vinaigrette a la framboise

Emincé de poulet fagon
basquaise

Riz Bio

Carottes Bio mijotées

Tomme blanche

Péches aux sirop

Emincé végétarien facon
basquaise

mardi

Salade de carottes Bio

Saucisse fumée

Chou a choucroute

Pommes de terre Bio vapeur

Emmental

Fruit de saison

Saucisse végétale

MENU DU 20/04 AU 24/04/26

MIDI

mercredi

Flan de légumes maison

Beeuf fagon bourguignons

Pates de Valfleuri

Cantal AOP

Fromage blanc au sucre

Sauté végétal aux
champignens

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...

jeudi

Croc radis

Poisson du jour sauce au
citron et aneth

Boulgour Bio

Poélée de légumes
Bio

Fromage de la ferme Haxaire

Yaourt de la ferme Michel

Quenelle nature sauce citron
et aneth

y
7

- —/.f, f-’z
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vendredi

Salade de concombres
Galette végétarienne
Semoule Bio aux raisins secs
Légumes Bio a la marocaine

Fromage ail et fines herbes

Gateau marbré maison
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dourmetsé
gourmands
o, cyigin®

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Salade de carottes Bio et filoisse ma i

] Salade de courgettes au miel
féves

Paupiette de veau et sauce

Sauté de porc aux pruneaux .
K B brune forestiére Bouchée de la mer Kebab party

viande kebab a la volaille ,
Semoule bio Purée de pommes de terre Pates de Valfleuri pain kebab, sauce blanche,

duo de crudités

Férié
Féte du travail

Poélée de légumes Bio Haricots verts a |'ail Bouchee ronde Foiaines

Tomme grise Fromage de chévre Mimolette Gouda

Géateau maison aux amandes

Fruit de saison Fromage blanc nature Compote de pommes ]
et miel

Terrine de légumes/
paupiette du pécheur sauce
creme

Emincé végétarien aux
pruneaux

Bouchée aux quenelles et

P Kebab végétarien
égumes

Fruit de saison sous réserve d'approvisionnement: pomme, banane, kiwi, poire, raisins, autres...
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